
              
              Herzlich Willkommen in… 

Wir servieren Ihnen perfektionierte Geschmackskreationen. Bitte sehen Sie von Wünschen bzgl. der 
Änderung von Beilagen oder Zutaten ab, da dies die abgestimmte Komposition stören würde.  

Vielen Dank für Ihre Offenheit & Ihr Vertrauen!  

 
 
 
Grünschalmuscheln mit Kräuter-Parmesan-Kruste    19,80  

DAS HEILMITTEL DER MAORI  - IM OFEN GRATINIERTE GRÜNSCHALMUSCHELN , MIT EINEM 

WÜRZIGEN MANTEL AUS HAUSGEMACHTER KRÄUTERBUTTER, PARMESAN UND FEINER 

ZITRONENNOTE. DAZU REICHEN WIR FRISCHES BAGUETTE  

 

 
Feiner Butterfisch „Veneto“       24,90 

GEBRATENES BUTTERFISCHFILET AN SAMTIGER WEIßWEIN-VELOUTÈ, SERVIERT AUF 

CREMIGEN KRÄUTER-TAGLIATELLE UND GEMÜSESTREIFEN 

 
 

 
Zanderfilet „Alsacienne“        27,50 

AUF DER HAUT KROSS GEBRATENES ZANDERFILET, SERVIERT AUF RAHMIGEM RIESLING-
KRAUT UND PETERSILIENKARTOFFELN 

 

 
Lachsfilet „Liguria“ auf der Haut gebraten     27,90 

UNSER ZARTER LIEBLING – LACHSFILET AUF FEINEM RAHMSPINAT, SERVIERT MIT 

GESCHWENKTEN TAGLIATELLE. MODERN INTERPRETIERT UND HARMONISCH ABGESTIMMT. 

 

 
Fränkisch gebackenes Pfefferkarpfenfilet – traditionell & regional 24,50 

FRÄNKISCHE MÖNCHSTRADITION - ZARTES KARPFENFILET IN KNUSPRIGEM MANTEL 

GOLDBRAUN GEBACKEN. KLASSISCH BEGLEITET VON UNSEREM HAUSGEMACHTEN 

KARTOFFELSALAT, KLEINEM SALATBOUQUET & SAHNEMEERRETTICH 


